Recepty pani Anitky Kretkove

Linecké tésto
Pomer 1:2:3 (cukr motka: tuk: hl.mouka)

25 dkg cukr motka

50 dkg maslo, hera (nebo rid)p
75 dkg hl. mouka (special)
2-3 Zloutky

citronova Kra

vanilkovy cukr

Po odpdainuti (zchladnuti) mZzeme dodsta @idat bul’ kakao, neboi@chy, kokos...

Trené €sto

Cukr mouka 11dkg 16 22 32
HI. mouka 42 63 84 1.25
Méslo (hera) 38 57 76 1.15
Zloutky 4 ks 5 ks 6 ks 10 ks

U kakaového trochu kakaa

Palené &sto na Bnecky a vétrniky
na ldavku na 1,5 davky

voda Ya 1 (250ml) 380ml
hera, maslo 10dkg 15 dkg
sal - -

hl. mouka  20dkg 30 dkg
vejce asi 7ks 10ks

vejce davdme hned do horkého, podle tuhosti

Krém do vénecku, vétrnik a, Sat&ku, ovocnych kostki

mléko 1 litr
van. pudink 3ay
cukr krupice 20 dkg
maslo 25 dkg

+ rumové aroma
Maslo se dava az do uglmychlazeného krému (pudinku).

Listové tésto (hotové 2,8kQ)

hladka mouka 1 kg
hrubd mouka 20 dkg
tuk (hera, maslo) 1 kg
Zloutky 8 dkg
sal 1 dkg
ocet 8% 2 dkg

voda 50 dkg (1/2 1)



Bezé hmota

Cukr krupice 20 dkg
Hladka mouka 7 dkg
Bilky 26 dkg

Orechy 7 dkg

PiSkotovy korpus
1 vejce  1rovna lZice cukru
1 IZice hladké mouky special (kg9
misto 1 IZice mouky 1 vanilk. pudink
8 bilka = 1 klasicky hrnek (asi 250ml)
Slehaji se zvl&%bilky se zbytkem cukru, zvliéZloutky s 1 IZici cukru

Rolada
Ubereme 1 IZici mouky
Po upeéeni vSe otdime a pikryjeme igelitem, vSe pak az po vychladnuti

Sachr dort — korpus

Cukr krupice 18 dkg
Mouka hl. 7 dkg

Mouka hr. 4 dkg

Bilky 18 dkg
Zloutky 10 dkg

Olej 7 dkg

Kakao 5 dkg
Zloutky + olej ....spoji se + mouky, kakao
Bilky + cukr......

Buflery (kulaté piSkoty)

Cukr krupice 10 dkg
HI. mouka 18 dkg
Skrob 2 dkg
Bilky 25 dkg
Zloutky 15 dkg
Voda 6 dkg

Zloutky + voda + 1/3 mouky #ast uslehanych bilk....spojime + mouka + Skrob
UsSlehame bilky + cukr...........ccooiiiie i,
Stiikame na papir geme pi 180-200 °C, bilky nesmimégslehat!

Marcipan

Cukr mouka 1 kg

SusSené mléko plnotné 1 krabice (40 dkg)
Voda vic nez deci

Mandlové aroma Y skieikiy



Maslovy krém
Na velky dort z 12 vajec, srdce

Mléko 60 (6 dcl)
Cukr 30 dkg
Maslo 75 dkg (3ks & 2509)

Vanilkovy pudink 2ks
Na maly dortfez 1 prokrojeny

Mléko 60
Cukr 25 dkg
Maslo 50 dkg (2ks & 2509)

Vanilkovy pudink 2ks

Uvatime si pudink, ktery ddle prevaime. Bthem chladnuti jej proSlehavame. Ztvrdlé
chladné maslo dame do teplého pudinku. Masikké davame do vychladlého pudinku.
Maslo davame do vySlehaného pudinku. Je-li kiéaky, dame jej zchladit a pak znovu
Slehame. Je-li husty, srazeny — nechameéatahvysSlehame.

Slovensky krém

Maslo 10 dkg
Ztuz. pokrmovy tuk 10 dkg
Cukr mouka 10 dkg

Nahrejeme, vySlehamefidame kakao, i®chy, kafe, karamel,...iieme pidat rum, rumove
aroma,...

Prazsky ¢okoladovy krém

Sleha&ka 25 dkg
Cukr krupice 5 dkg
Cokolada na viieni 8 dkg
Kakao 8 dkg

Uvatime a do vychlazeného siida 25 dkg masla a vySlehame.

Parizska Sleh#&ka lehka

Sleha&ka 50 dkg (2 ks)
Kakao 4 dkg
Cukr krupice 5 dkg

Uvatime, vychladime (nejlépeigs noc), usSlehame a &durozmazujeme nebo idtame
pytlikem na korpus.

Karamel
Cukr krupice 25 dkg
Sleh&ka 25

Cukr nechame roztavit do zlataftta a pak po troSkachilgvame horkou Sleldu, ocedime
(po provaeni asi 3 min.) a nechame vychladnouid&& se do maslového krému nebo do
Sleha&ky (vétrnicky).



Karamelovy krém

cukr 50 dkg
Sleh&ka 50 dkg
maslo 50 dkg

do zlatohgdého karamelu dame rozpustit maslo, vychladimeséelgme.

Cigansky krém

Sleha&ka 50 dkg

Cukr 5 dkg
Cokolada na vieeni 12 dkg

VSe své@ime, vychladime, vySlehame.

Pudinkova Slehakova napli

Vanilkovy krém (do ¥necki) 50 dkg

Uslehana Sleltka 50 dkg

Lehce spojime, plnimesmetky, vétrniky, pisSkoty — rychla sptgba

Bilkovy krém do trubi ¢ek

Cukr krupice 50 dkg
Bilky 25 dkg
Voda 13 dkg

2/3 cukru sveime s vodou na silngetz (pomoci drainého @ka). Bilky Slehame se zbytkem
cukru do husté gmy a gilévame pomalu uvdany cukr. Pak je&tSlehame,az krém ztuhne, a
casténé vychladne. Mizeme ochutit citr. tvou, nebo citr. aroma. Plnime trely

z listového &sta.

Bilkovy krém ovocny do indianki a kornoutki

1kg
Cukr krupice 50 dkg + 50 50 dkg
Bilky 25 dkg 13 dkg
Ovocny protlak 25 dkg 13 dkg

Bilky, protlak + 1/3 cukru Slehame, zbyly cukr Ewae s vodou na silnketz a viévame do
uSlehného sthu a jest Slehame.

Rumovy, ofechovyiez

Mouka polohruba 18 dkg
Cukr krupice 18 dkg
Tuk 22 dkg
Zloutky 6 ks
Prasek do pava 1ks
Kakao 1 IZice

VSe uteme, nakonec mouka s kakaem a snih. Pdempe vychladnuti pegme marmeladou
+ ofechova nap (orechy mleté 30 dkg, cukr krupice 20 dkg, rumdokolada nahoru



